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La France Victorieuse des Gourmand World 
CookBook Awards 2005 

Le 20 Mai 2006 à Kuala Lumpur en Malaisie, la France reçoit  7 Prix Gourmand 
pour  les  livres  de  cuisine  et  du  vin,  ce  qui  la  met  à  la  première  place  du 
palmarés mondial avec les Etats Unis et la Chine, parmi les…pays primés. 

Le deux prix  les plus  importants sont remportés par Alain Ducasse et Pier re Hermé. 
Les Éditions Alain Ducasse sont élues Le Meilleur Editeur de l’Année, pour saluer le 
grand  travail  professionnel  de  l’équipe  dirigée  par  Emmanuel  J irou  Najou.  C’est 
l’année  de  la  déclinaison  du  Grand  Livre,  aussi  bien  en  petit  format  qu’en  langue 
étrangère, et du succès du livre de Sophie Dudemaine et Alain Ducasse. 

Alain Ducasse a été  le premier à  rentrer dans Le Hall of Fame, ces  livres choisis (un 
par an) pour être immortalisés comme les meilleurs des meilleurs. Le premier livre élu a 
été Le Grand Livre d’Alain Ducasse en 2001, suivi de la trilogie El Bulli en 2002, et 
de Culinary Chronicle­OPT­ART du regretté Bruno Hausch on 2003. En 2004 c’est 
le précurseur de  la cuisine moléculaire Harold McGee avec On Food and Cooking, 
qui  a  été    fêté  pour  l’édition  speciale  commémorant  ses  vingt  ans.  En  2005,c'est  le 
premier  livre  de  patisserie  qui  est  promu,  avec  PH10  de  Pier re Hermé,  publié  chez 
Agnès Vienot. Ce prix recompense un auteur considéré  internationalement comme un 
des meilleurs, si ce n’est le meilleur du monde. 

Le  grand  prix  du  Meilleur  Livre  du  Monde  de  Cuisine  Étrangère  a  été  remis  à 
Fatema  Hal  pour  son  livre  Le  Grand  Livre  de  la  Cuisine  Marocaine,  publié  par 
Hachette Pratique. Fatema a réuni dans son livre référence, toutes les récettes du Maroc, 
aussi  bien  traditionnelles  que  modernes.  Le  livre  est  salué  comme  un  hommage  à  la 
cuisine Marocaine, une des meilleures du monde. 

Le  livre Bulle de Champagne a gagné dans  la catégorie Meilleure Livre du Monde 
sur  les Vins de France. Ce prix honore le beau travail d’équipe d' Edouard Zarifian,
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Catherine  Coutant,  Gerard  Liger   Belair   et  ses  photos    et  un  très  grand  savoir 
d’editeur de Perrin. 

Trois Prix Speciaux  du  Jury  ont  été  decernés  à  des  grands  professionnels  pour  leur 
carrière symbolisée par des livres phares: 

­  Michel Oliver, avec La Cuisine est un Jeu de grands Enfants. 
Comme    peut  le  dire  à  Kuala  Lumpur Yvan Cadiou,  son  disciple  aussi  bien  en  livre 
L’Atelier d’Yvan qu’à la télévision (Le Breton Gourmand): 

Le  prix  d'excellence  est  décerné  cette  année  au  plus  grand  auteur  de  cuisine 
populaire de France, Monsieur Michel OLIVER. 

Depuis 1963, Michel OLIVER accompagne les enfants et les adultes dans le bonheur de 
partager la cuisine avec ses émissions télévisuelles et ses nombreux ouvrages vendus à 
plus de 3 millions d'exemplaires en 43 ans de carrière. 

Son plus célèbre  livre, La Cuisine est un Jeu d'Enfant  illustré par Jean COCTEAU, 
n'a toujours pas été égalé dans sa  popularité. 
En  2005,  avec  La  Cuisine  est  un  Jeu  de  Grands  Enfants,  il  réussit  à  réunir  trois 
générations et continue à nous réjouir, à nous amuser avec  le lancement  de ses dessins 
animés”. 

­ Le Feu Sacré,  Paul Bocuse,  biographie  par Eve­Marie  Zizza  ,  pour  courronner  la 
flamme du cuisinier  le plus connu dans  le monde, entretenue pour fêter ses 40 ans de 
Trois Étoiles Michelin, dans un livre passionné et passionnant. 

­ L’Asie des Frères Pourcel – Tokyo, Shanghai, Singapour, Hong Kong (Agnes 
Vienot) pour honorer le travail et les efforts incessants de tous ceux qui font grandir la 
cuisine française dans le monde. 

Tous les détails des Prix Gourmand sont publiés pour la première fois dans le 
Gourmand Yearbook 2006.


